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Ganache chocolat
au lait

Ganache aux marrons
pointe de cognac
enrobé chocolat au lait

Ganache chocolat
au lait au fruit de la

passion et pate de fruit

Ganache aux agrumes a la passion Praliné feuilletine

enrobé chocolat au lait

Ganache banane et
gianduja noisette

4

Ganache fagon
cappuccino enrobée
Ganache vanille chocolat noir
croustillant praliné
chocolat dulcey

. giﬂims ghoco\etn nf:” Ganache chocolat noir . Se\ond\uwré?;\fratlon
Praliné cacahuéte a1a rampoise et pate au cognac

de fruit a la framboise
Praliné feuilletine

Praliné enrobé . f
hocolat noi enrobé chocolat noir Ganaqhe agon/
chocolat noir cappuccino enrobée

Praliné enrobé chocolat au lait

chocolat au lait
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HORAIRES D'OUVERTURES

Du mardi au samedi de 7h30 a 12h30

et de 15h a 19h et le dimanche de 7h a 13h.

T.04 66 76 04 20
25 rue de la République, 30900 Nimes
www.patisseriefrancin.fr

© facebook.com/patisseriefrancin Q



