
Allergènes : 

Carte INDIVIDUELS
PINTEMPS / ETE 2025

ébène
Mousse au chocolat noir, crémeux à la vanille, biscuit
croustillant au chocolat et glaçage chocolat noir

4.50€

Allergènes : 

4.50€
Allergènes : 

4.50€

Tarte aux fruits de saison
Pâte craquante et garniture fruit de saison.

Prix selon le fruits de saison
Allergènes : 

fraisier

TENDRESSE HARMONIE

4.50€
Allergènes : 

Biscuit moelleux, crème onctueuse à la vanille, compotée
de rhubarbe, confit de fraise, fraises fraîches, chantilly,
zestes de citron vert.

Biscuit moelleux, compotée framboise/litchi aux notes de
rose, mousse à la vanille posé sur un sablé.
Disponible à partir du 10/05.

Biscuit moelleux, croustillant à l’amande, crémeux au thé
au jasmin, compotée de bergamote, mousse à la vanille.
Disponible à partir du 02/05.



Paris-brest
Pâte à choux croustillante, crème praliné, cœur coulant au
praliné maison.

4.10€
Allergènes : 

tartelette marron
Pâte sucrée, crème d’amande imbibée légèrement au
Rhum, meringue, appareil à la crème de marron.

4€
Allergènes : 

merveille aux agrumes
Boules de meringue aux zestes de citron et d’orange,
confit de citron et crème au beurre à la vanille.

3.80€
Allergènes : 

chou à la vanille
Pâte à choux, crème pâtissière à la vanille.

3.70€
Allergènes : 

florival
Pâte sucrée, crème d’amande, écorces d’orange, imbibée
au Grand-Marnier recouvert d’un disque de pâte
d’amande.

4€
Allergènes : 

Pâte feuilletée caramélisée, crème pâtissière à la vanille et
glaçage.

1000 feuilles vanille

3.80€
Allergènes : 

Boules de meringue au chocolat, ganache, praliné et
crème  au beurre au chocolat.

Merveille au chocolat

3.80€
Allergènes : 

Pâte à choux, crème pâtissière à la vanille, fondant.

éclair à la vanille

3.80€
Allergènes : 

QUINTESSENCE
Biscuit à  la vanille, praliné feuilletine à la vanille, crémeux
au caramel, mousse légère à la vanille, chantilly, caramel.

4.50€

Allergènes : 

Eclair au chocolat
Pâte à choux, crème pâtissière au chocolat, fondant.

3.80€
Allergènes : 

Pâte craquante, crème d’amande à la pistache, griottes,
crumble aux amandes.

TARTE pistache/griottes

4€
Allergènes : 

Ganache chocolat au lait/praliné, biscuit aux amandes.

castelnaudary

3.80€
Allergènes : 



Gluten Lait OeufsAmande Noisette Soja Beurre de cacao Pistache

uniquement le weekend et jours fériés
1000 feuilles framboise
Pâte feuilletée caramélisée, crème légère à la vanille,
framboises.

4€
Allergènes : 

tarte citron meringuée
Pâte craquante, confit de citron, crème au citron,
meringue italienne.

4.10€

Allergènes : 

eclair chantilly
Pâte à choux, crème chantilly à la vanille.

3.80€
Allergènes : 

saint-honoré
Pâte feuilletée caramélisée, pâte à choux, crème pâtissière
vanille, caramel, crème chantilly à la vanille

4.50€
Allergènes : 

opéra
Biscuit/croustillant au chocolat, crème au beurre infusée
au café et ganache au chocolat noir, glaçage au chocolat
noir.

4.20€
Allergènes : 

baba au rhum aux épices
Pâte à baba maison imbibée dans un sirop aux agrumes et
aux épices, crème pâtissière à la vanille, rhum, chantilly.

4.20€

Allergènes : 

baba au rhum
Pâte à baba maison imbibée, rhum, chantilly.

4.10€
Allergènes : 

Allergènes : 

tarte façon cheesecake
Croustillant spéculoos, confit de fruit de saison, crémeux
et chantilly cheesecake.

4.50€

Allergènes : 


