GARTE INDIVIDUELS

PINTEMPS / ETE 2025

EBENE

Mousse au chocolat noir, crémeux a la vanille, biscuit
croustillant au chocolat et glagage chocolat noir

Allergenes: & A} ® 00 3 @

4.50€
TENDRESSE

Biscuit moelleux, compotée framboise/litchi aux notes de
rose, mousse a la vanille posé sur un sablg.

Disponible a partir du 10/05.

Allergénes:  f @ 0 57 &
4.50€

TARTE AUX FRUITS DE SAISON

Pate craquante et garniture fruit de saison.
Allergénes : & ) & 0
PRIX SELON LE FRUITS DE SAISON

FRAISIER

Biscuit moelleux, créme onctueuse a la vanille, compotée
de rhubarbe, confit de fraise, fraises fraiches, chantilly,
zestes de citron vert.

Allergénes : [ & 0 57 &
4.50€

HARMONIE

Biscuit moelleux, croustillant a 'amande, crémeux au thé
au jasmin, compotée de bergamote, mousse a la vanille.

Disponible a partir du 02/05.

Allergénes : D0 S
4.50€

[P ——————




PARIS-BREST

Pate a choux croustillante, creme praliné, cceur coulant au
praliné maison.

Allergenes : ¥ ﬁ D 0O

4.10€
TARTELETTE MARRON

Pate sucrée, creme d’amande imbibée légerement au
Rhum, meringue, appareil a la creme de marron.

Allergénes: & ) 0 @ & ¥

4€

4.50€
QUINTESSENCE

Biscuit a la vanille, praliné feuilletine a la vanille, crémeux
au caramel, mousse légére a la vanille, chantilly, caramel.

Allergenes: ¢ ) @ 09 &7 &

MERVEILLE AUX AGRUMES

Boules de meringue aux zestes de citron et d’orange,
confit de citron et creme au beurre a la vanille.

Allergénes : ¢ f) &

3.80€

ECLAIR AU CHOCOLAT

Pate a choux, creme patissiere au chocolat, fondant.
Allergénes: § ) & % &

3.80€

CHOU A LA VANILLE

Pate a choux, creme patissiere a la vanille.
Allergénes: & ) &

3.70€

TARTE PISTACHE/GRIOTTES

Pate craquante, creme d’amande a la pistache, griottes,
crumble aux amandes.

Allergenes: & ) @ 0 &

4€
FLORIVAL

Pate sucrée, creme d’amande, écorces d’orange, imbibée
au Grand-Marnier recouvert d’'un disque de pate
d’amande.

Allergénes : & ) <o ©

4€

1000 FEUILLES VANILLE

Pate feuilletée caramélisée, creme patissiere a la vanille et
glacage.
Allergenes: & [) & & 527

3.80€

MERVEILLE AU CHOCOLAT

Boules de meringue au chocolat, ganache, praliné et
créme au beurre au chocolat.

Allergénes: ) @ 00 3 &

3.80€

ECLAIR A LA VANILLE

Pate a choux, creme patissiére a la vanille, fondant.
Allergenes : & ) &

3.80€

CASTELNAUDARY

Ganache chocolat au lait/praling, biscuit aux amandes.
Allergenes: ¥ ) & 00 37 &

3.80€




1000 FEUILLES FRAMBOISE

Pate feuilletée caramélisée, creme légere a la vanille,
framboises.

Allergénes : & f) < [@

TARTE CITRON MERINGUEE

Pate craquante, confit de citron, créme au citron,
meringue italienne.

Allergénes: i & 0

BABA AU RHUM AUX EPICES

Pate a baba maison imbibée dans un sirop aux agrumes et
aux épices, creme patissiere a la vanille, rhum, chantilly.

Allergénes :  f) @

ECLAIR CHANTILLY

Pate a choux, creme chantilly a la vanille.
Allergenes . | &

SAINT-HONORE

Pate feuilletée caramélisée, pate a choux, creme patissiere
vanille, caramel, creme chantilly a la vanille

Allergénes : & ) &

OPERA

Biscuit/croustillant au chocolat, créme au beurre infusée
au café et ganache au chocolat noir, glagage au chocolat
noir.

Allergenes: § | @ 004 &

BABA AU RHUM

Pate a baba maison imbibée, rhum, chantilly.

Allergenes . & [) &

TARTE FAGON CHEESECAKE

Croustillant spéculoos, confit de fruit de saison, crémeux
et chantilly cheesecake.

Allergénes:  fj @ 00 ¥ &

.".

Allergénes :  Gluten ) Lait ﬂ Amande ( Oeufs ¢y Noisette & Soja %7 Beurre de cacao <& Pistache =



