PATIS S IERSSCHOCO L ATHE GLACIER

25 rue de la République, 30900 Nimes
04 66 76 04 20




NOS BUCHES DE NOEL

En tant qu’entreprise artisanale, toutes nos bliches
sont en quantité limitée car nous privilégions la qualité a la quantité.

CHOCOLAT (1 )]

Biscuit et croustillant au chocolat, ganache au chocolat
noir, crémeux au chocolat et mousse au chocolat noir.

Allergénes: @ @ @ © @

CONFETTIS ( )53

Croustillant, biscuit a la vanille, crémeux cheesecake,
coulis mdre/framboise, mousse allégée fagon
cheesecake.

Allergénes : @ 00

ROULEES Allergénes - @ @ @ © @

ROULEE AU CHOCOLAT 09

Biscuit aux amandes, croustillant au chocolat, creme au
beurre au chocolat, cceur de ganache au chocolat noir.

ROULEE AU CAFE 00

Biscuit aux amandes, croustillant & I'amande et au
café, creme au beurre au cafg.

ROULEE A LA PISTACHE

Biscuit aux amandes, croustillant a la pistache,
ganache montée a la pistache, cceur de crémeux a la
pistache.

(1 2

Q

DANSEUSE ( )53

Sablé, creme d’amande a la farine de chéataigne,
crémeux aux marrons, insert a la chantilly, creme
légere aux marrons.

Allergénes: @ @ @ @ @

GRIBOUILLE 00

Biscuit moelleux, croustillant au spéculoos, insert a la
pommes fagon tatin, mousse au caramel.

Allergénes: @ @ @ © @

GLACEES Allergénes : @ @ @ ©
Peut contenir des traces de soja.

NORVEGIENNE (1 o)
Biscuit aux amandes, glace a la vanille, écorce
d’orange confites, meringue italienne.

PIEMONT 1 2

Biscuit au chocolat, croustillant praliné feuilletine,
sorbet cacao, glace noisette.

NOEL EN CEVENNES 00

Biscuit vanille, glace a la vanille, glace aux marrons.

TAILLES ET TARIFS DE NOS BOCHES (SAUF L A BUCHE EDITION SPECIALE 2025 « LETTRE AU PAPA NOEL )

1 4/6 pers.

| (2 6/8 pers.

Aller génes N @Fmrts a coque @ Oeufs @ Lactose @ Gluten @ Soja



EDITION SPECIALE 2025

Une biiche qui joue la gourmandise sur tous les tons, un équilibre savoureux et inattendu !

REAU & Allergenes : © @ ©® @ &

Biscuit'a [a cacahuete, croustillantau streusel cacahuete, earamel mou, ganache chocolat au
lait infusée aux zestes de citron jaune et mousse au chocolat adoucie par une touche de pate de
cacahuete. (Nombre limité : taille unique 6/8 personnes : 44€)

MIGNARDISES BULLE DE CHAMPAGNE ~ 4crseres @ @ @ @ @

Allergénes @ @ @ © @ Mousse au champagne, compotée
. de framboise et de mangue, biscuit :

Plateau de 12 pieces : 17,5€ | noelleux sur un sablé croguant. ‘ ’

Plateau de 24 pieces : 35€ (disponible uniquement

Plateau de 36 pieces:51,5€ | e 31/12)

Découvrez en version miniature, | Attention quantité limitée !!

les délices de la patisserie
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TARIF SPECIAL 6 PERS. ""‘”‘j‘“‘“‘

NOS CHOCOLATS MAISON

Tous nos chocolats sont fabriqués == gy [ |
de maniere artisanale, avec du . . .

chocolat pur beurre de cacao.

Nous avons beaucoup .
de tailles de boites afin .
de satisfaire toutes vos m =me

demandes !!! =




ﬁi« RESERVEZ-VITE !

Nous arrétons la prise de commande le 20 décembre, pour Noél et le 27 décembre pour le
réveillon du jour de I’An, afin de satisfaire au mieux notre clientéle.

1l est préférable de passer en boutigue pour commander vos biiches
et autres gourmandises de Noél. Nous ne prendrons pas en compte les commandes
passées par mail ou sur les réseaux.

Toute commande devra étre réglée dans son intégralité pour étre validée.

JOURS ET HORAIRES D'OUVERTURE SPECIAL FETES

Le lundi 22/12 : Fermé.
Le mardi 23/12 : de 7h30 a 12h30 et de 15h & 19h.
Le mercredi 24/12 : de 7h30 a 12h30 et de 15h a 19h.

Le jeudi 25/12 : de 7h a 13h.
Le vendredi 26/12 : Fermé. 2
Le lundi 29/12 : Fermé.
Le mardi 30/12 : de 7h30 & 12h30 et de 15h a 19h.
Le mercredi 31/12 : de 7h30 a 12h30 et de 15h a 19h.

Le jeudi 01/01 : de 7h a 13h.
Le vendredi 02/01 : Fermé.

Les autres jours, votre patisserie gardera ses horaires habituels.

PRISE DE COMMANDE

TELEPHONE 04 66 76 04 20
BOUTIQUE 25 rue de la République, 30900 Nimes
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@patisseriefrancin
www.patisseriefrancin.fr



